
Speisekarte
vom 25.12.23 bis 31.12.23

Menü 1 Menü 2 Püriertes Menü
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Pastinakensuppe G,I
Entenkeule

Serviettenknödel A1,C,G
Rotkrautgemüse
Lebkuchencreme

 mit Zimt Kirschen G

Menü 2 Pü.Kartoffelcremsuppe G,I
Pü. Rindfleisch

Pü. Kartoffelbrei G
Pü. Brokkoligemüse

Pü. Obst
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Festtagssuppe A1,C,G,I
Hirschragout

Schupfnudeln A1,C
Rosenkohl *2,7

Griesflammerie mit

Menü 2 Pü.Kartoffelcremsuppe G,I
Pü. Rindfleisch

Pü. Kartoffelbrei G
Pü. Brokkoligemüse

Pü. Obst
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Kürbissuppe G,I
Fleischklößchen A1,C

Rahmsoße G
Kartoffelbrei G

Erbsen
Orange

Kürbissuppe G,I
Broccoli-Nußecke A,H,I

Käsesoße G
Kartoffeln

Blattsalat J
Orange

Pü. Lauchcremesuppe G,I
Pü. Fleischküchle A,A1,C

Pü. Kartoffelbrei G
Pü.Blumenkohlgemüse

Pü. Fruchtjoghurt G
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Gemüsecremesuppe G,I
Krautspätzle A1,C mit

Bratensoße
Blattsalat G

Zitronenquark G

Gemüsecremesuppe
Haferflockenbratlinge A1,C

Kartoffelbrei G
Wirsingrahmgemüse G

Zitronenquark G

Pü. Gemüsesuppe G,I
Pü. Geflügelfleisch
Pü. Kartoffelbrei G
Pü. Erbsengemüse

Pü.Apfelquak m. Zimt G
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Graupensuppe A,A1,J
Seelachsfilet D,A.A1,G

Tomatensoße
Kartoffeln
Blattsalat

Apfel

Graupensuppe A,A1,I
Polenta cermig G

  Letscho
Paprika-Tomatengemüse

Apfel

Pü. Graupensuppe A,A1,J
Pü. Fischfilet D,A,A1,G

Pü. Kartoffelbrei G
Pü. Kohlrabigemüse
Pü. Fruchtcocktail
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Gemüseeintopf
mit Kartoffel und Wienerle

Pfirsichkompott

. Pü. Geflügelfleisch
Pü. Kartoffelbrei

Pü. Herbstgemüse
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Rinderbrühe mit
Rindergulasch
Kartoffelbrei G

Speckbohnen *2,3,7
Amarettocreme G

. Pü. Grießsuppe
Pü. Kalbfleisch
Pü. Kartoffelbrei

Pü. Erbsen-

Menü 1

Zusatzstoffe
1. mit Farbstoff , 2. mit Konservierungsstoff , 3. mit Antioxidationsmittel , 4. mit Geschmacksverstärker ,
5. geschwefelt , 6. geschwärzt , 7. Mit Phosphat,  13. mit Süßungsmittel,  14. enthält eine Phenylalaninquelle,
15. gewachst


